
Opleiding Module
 Inschrijvings-

geld 

 Ingrediënten-

geld 
 Totaal 

Bakker (hobby) Bakaterlier (eenvoudige nagerechten) 90,00€               € 70,00  €   160,00 

Bakker (hobby) Patisserie van A tot Z (eenvoudige nagerechten) 90,00€               € 70,00  €   160,00 

Chocoladebewerker Dessertkoekjes 180,00€             € 135,00  €   315,00 

Chocoladebewerker Pralines (Eenvoudige chocoladeprocuten) 180,00€             € 145,00  €   325,00 

Ijsbereider Ijsbereidingen (consumptie ijs en sorbet) 180,00€             € 135,00  €   315,00 

Medewerker bakkerij Bladerdeeg 180,00€             € 115,00  €   295,00 

Medewerker bakkerij Gebak en co (Taarten op basis van gistdegen) 180,00€             € 130,00  €   310,00 

Medewerker bakkerij Gerezen bladerdeeg 180,00€             € 135,00  €   315,00 

Medewerker bakkerij Harde luxe broden 180,00€             € 125,00  €   305,00 

Medewerker bakkerij Meesterlijk banket (vet- en kookdegen) 180,00€             € 130,00  €   310,00 

Medewerker bakkerij Palet van de patissier (Vet- en kookdegen) 180,00€             € 130,00  €   310,00 

Medewerker bakkerij Thema taarten 1 (beslagen) 180,00€             € 145,00  €   325,00 

Medewerker bakkerij Thema taarten 2 (beslagen) 180,00€             € 145,00  €   325,00 

Medewerker bakkerij Trendy patisserie (beslagen) 180,00€             € 140,00  €   320,00 

Medewerker bakkerij Van bladerdeeg tot beslag (Beslagen) 180,00€             € 140,00  €   320,00 

Medewerker bakkerij Zachte luxe broden 180,00€             € 140,00  €   320,00 

Prijslijst gastronomie Turnhout 2026-2027

Het inschrijvingsgeld is onder voorbehoud van eventuele wijzigingen door beslissingen van de Vlaamse Regering.

Alle vermelde prijzen zijn zonder eventuele kortingen.

Niet alle modules worden elk semester/elk schooljaar aangeboden. * Voorkennis vereist


