
Keukenmedewerker

Keukenmedewerker

* Voorkennis nodig

Het is voldoende om 1 cursus van elke administratie module te volgen om te kunnen 
doorstromen naar hulpkok:
1x Eenvoudige vlees- en gevogelte gerechten
1x Eenvoudige visgerechten
1x Eenvoudige gerechten met groenten en kruiden
1x Eenvoudige nagerechten

Niet elke cursus wordt elk semester/elk schooljaar aangeboden,

Ovenschotels en eenpansgerechten 

- 40 LT

KMW: Eenvoudige visgerechten + eenvoudige 

gerechten met groenten en kruiden

Lekker en gezond koken - 80 LT

of

KMW: Eenvoudige vlees- en gevogelte gerechten 

+ eenvoudige nagerechten 

Lekker en gevarieerd koken - 80 LT

Eenvoudige vlees- en gevogelte gerechten 

(KMW)

BBQ en grill - 40 LT

Lekker en snel met vis - 40 LT

of

Eenvoudige visgerechten 

(KMW)

Oosters getint - 40 LT

Pasta’s en vegetarisch - 40 LT

of

Eenvoudige gerechten met groenten en 

kruiden (KMW)

Puur koken - 40 LT

Hartige en zoete gerechten - 40 LT

of

Eenvoudige Nagerechten 

(KMW)

Eigentijdse nagerechten - 40 LT

Let op: als je 4x in een periode van 6 schooljaar dezelfde administratieve module volgt, betaal je een verhoogt inschrijvingsgeld (bv 4 cursussen onder 

Eenvoudige visgerechten)


